
 

Dégustation Vins – VIN LIBANAIS 
(Achat www.chateaunet.com) 

BEM TALENTS - ŒNOLOGIE SESSIONS A PARIS – FEVRIER 2015 

RIESLING BATROUM MOUNTAIN       2013 12€ 
 

Vue : couleur jaune pale reflet vert argentés 
Nez : agrume, pamplemousse, citron vert, citronnelle, pêche plus une note minérale et herbacée. 
Bouche : Attaque vive et tendue, légèrement perlant, beaucoup de fraicheur et pas mal d’acidité. On retrouve 
bien le citron et la citronnelle, puis du gingembre et du poivre puis de l’amande amère en fin de bouche. Très 
parfumé. Note d’hydrocarbure en finale. Très sapide. Bien vif. 
 

CHATEAU KA - KASSATTY        2007 12€  
 

Vue : Jaune paille avec des reflets verts argentés. 
Nez : Ananas, pêche, mirabelle. 
Bouche : Attaque ronde très parfumée. Pêche ananas puis note anisée. Aqueux en bouche et dominée par 
l’alcool en fin de bouche. Ensemble plat. Un peu passé. 
 

CHATEAU WARDY - CLOS BLANC       2012 12€ 
 

Vue : Jaune très pale avec reflet blancs argentés. 
Nez : Poire, pomme, pêche, banane, abricot, pamplemousse. 
Bouche : Attaque  ronde et fine, note de fruit, pêche, agrume et pamplemousse puis présence alcoolique un 
peu forte. On termine sur la pêche et la poire. 
 

CHATEAU KEFRAYA BLANC        2011 15€  
 

Vue : Couleur jaune pale reflets verts. 
Nez : pêche, abricot, poire, anis, ananas. 
Bouche : Attaque souple mais vive. Puis note de pêche, poire et note anisée. Finale sur l’alcool et peu 
d’évolution et de complexité en bouche. Dommage. 
 

DOMAINE WARDY LES TERROIRS       2012 12€ 
 

Vue : Grenat assez soutenue, pourpre reflets violacés. 
Nez : Epices, fruits noirs confits, pruneaux. 
Bouche : Attaque Assez charnue, note de cuir, cerise noire confite, note de fruits caramélisés. Tanins 
présents Note d’épices avec une légère astringence. Note sucrée et caramélisée. Pas très long en bouche et 
pas mal de chaleur. 
 

IXSIR            2015 15€  
 

Vue : Grenat très soutenue, reflets bruns. 
Nez : Fumée, brulé, cassis, myrtilles, fruits noirs, cassis. 
Bouche : Attaque ronde et souple, tanins fins et généreux mais bien présents. Note de fumée et brulée puis 
épices, cassis et fruits noirs. Bien long en bouche. Fin et parfumé. 
 

COMTE DE M. CHATEAU KEFRAYA      2009 29€  
 

Vue : Grenat très soutenue, pas de teinte d’évolution 
Nez : Cassis, myrtille, fruits noirs 
Bouche : Attaque vive et ample. Tanins bien présents mais fondus. Pas de lourdeur. Note de fruits noirs et de 
cassis, cerise confite. Beaucoup d’ampleur et de longueur en bouche. Très concentré mais tout en finesse, 
long en bouche. Amertume en finale. Note de fumée et brulé en bouche.  

 

CHATEAU MUSAR         2007 29€  
 

Vue : Grenat soutenue et teinte d’évolution 
Nez : Cerise confite, cuir et rose poudrée 
Bouche : Un peu vive. Note piquante et animale. Peu de gout et de saveur en bouche et beaucoup d’alcool. 
Tanins trop présents et asséchants et dominante alcooleuse et peu parfumée. Vin trop évolué. 
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