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LA GRANGE NEUVE DE FIGEAC SAINT-EMILION GRAND CRU  2011 33€ 
 

Vue : Grenat foncé avec quelques reflets orangers 
Nez :  Framboise, cassis, réglisse, fumée, chocolat, cerise confiturée et à l’alcool  
Bouche : Attaque assez souple. On retrouve bien les notes de fruits mais ensemble un peu plat et sans relief. 
Finale un peu acre et acide. Manque un peu de texture et d’ampleur. Finale sur le noyau. Asséchant en finale. 
 

CHATEAU TAILLEFER POMMEROL       2011 21€ 
 

Vue : Grenat avec quelques reflets d’évolution, assez trouble et assez gras 
Nez : Champignon, châtaigne, sous-bois, notes évoluées, cassis confituré 
Bouche : Attaque assez  ample, ronde avec de la matière. Puis des tanins encore assez serrés et assez 
denses. Pas mal d’amertume et d’âpreté en bouche. Note de fruits verts. Beaucoup d’astringence. Pas de 
longueur et assez rêche. Pas mûr. Finale sur de l’amertume. Donne soif. 
 

DULUC DE BRANAIRE DUCRU SAINT JULIEN     2012 27€ 
 

Vue Couleur grenat soutenue profond, assez trouble, gras 
Nez : Note végétale, cerise, poivron, mure, fruits noirs 
Bouche : Attaque souple, ronde et ample. Goût de fruits noirs, cassis, cerise puis champignon et note 
végétale de poivron en finale. Finale assez agréable et assez mure. Tanins non asséchants. Note de fruit 
noirs et de noyaux en finale. Assez agréable et évolutif en bouche. 
 

 

CHATEAU OLIVIER GRAND CRU CLASSE  PESSAC-LEOGNAN  2012 29€ 
 

Vue : Couleur grenat, assez trouble, légère note d’évolution 
Nez : Pruneau, brulé, terre, fraise, sous-bois, fumée  
Bouche : Attaque ronde et fine. Ensemble mur, note de fruits noirs et de fumée, tabac. Tanins ronds, fins et 
souples. Ensemble bien mur et harmonieux. Tanins bien fondus. Belle longueur en bouche. 
 

HAUT BATAILLEY PAUILLAC        2011  39€ 
 

Vue : Couleur grenat soutenue très peu de teinte d’évolution 
Nez : Fruits rouges et noirs, framboise, note de terre et de sous-bois, mure   
Bouche : Attaque souple, ample mais avec de la finesse. On retrouve très bien les notes de fruits rouges et 
noirs puis les notes de terre et de champignon. Ensemble souple et murs. Beaucoup de finesse et de longueur 
en bouche et une belle longueur. 

 

CHATEAU LAFON –ROCHET SAINT ESTEPHE       2006  49€ 
 

Vue : Grenat foncé avec des teintes d’évolutions marquées, note de brun,trouble 
Nez : Pruneau, champignon, sous-bois, humus, cerise confite à l’alcool 
Bouche : Attaque ample et souple. Peu d’arômes en bouche. A pas mal perdu. Structure acide et un peu plat 
en bouche. Certainement un peu trop vieu. Légèrement passé. Note un peu sèche en finale  Vin bien évolué 
mais à boire maintenant. A maturité. 
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