
KEDGE PARIS ALUMNI WINE CLUB 
 

 

Vins de diverses boutiques 
 

Session à Kedge Paris av. des Terroirs de France, 75012 
Œnologue : Muriel Petit 

 

LE PINOT NOIR DANS LE MONDE -  OCT 19 
 

 

ANIELLO - PINOT NOIR RIO NEGRO PATAGONIA ARGENTINE   2017        14 € 
 

Vue : Couleur Rubis, reflets grenat légèrement carminés, du gras  

Nez : notes fruitées, framboise, fraise, fruits rouges, notes herbacées et végétales. 

Bouche : Attaque assez franche avec pas mal d’acidité. Vin relativement mordant. On retrouve bien les notes 

de petits fruits rouges acides et les notes végétales. L’ensemble est agréable, mais mériterait un peu plus de 

structure et de longueur et un peu moins de vivacité. On finit sur des notes de griottes et de noyaux. 
 

MERDIGER - WEINGUT VON DER MARK SPÄTBURGUNDER **  2015       15€ 
 

Vue : couleur rubis très transparente avec des reflets évolués. Du gras. 

Nez : Epices, cerise confite, noyau, framboise, notes herbacées 

Bouche : Attaque souple, fine et douce. Note de fruits rouges et d’épices. On retrouve bien la cerise. 

L’ensemble est gourmand, frais et élégant et bien dominé par des notes de cerise et d’épices. Du gras en 

bouche. On finit sur le noyau de cerise. 
 

DOMAINE PHILIPPE GILBERT MENETOU SALON (Vin mystère)  2018       17€ 
 

Vue : grenat soutenu, très dense, reflets violacés, du gras. 

Nez : mure, cerise, pruneau, fraise, note un peu terreuse 

Bouche : Attaque ample et structurée. On retrouve bien des notes de fruits puis on constate la présence de 

beaucoup de tanins assez serrés et assez asséchants. Légère présence d’alcool en finale et peu de parfum 

malgré une attaque surprenante par son ampleur. Beaucoup de matière et de structure. Menetou Salon 

atypique et à garder. 
 

 

SURVEYOR THOMSON - NOUVELLE-ZELANDE ***    2015 25€ 
Vue : Couleur grenat avec des reflets carminés, notes d’évolutions, du gras. 

Nez : fruits rouges, cassis, cerise, prune, sous-bois, note végétale, mentholée et herbacée 

Bouche : Attaque ample et souple, belle acidité et belle fraicheur en milieu et début de bouche. On retrouve 

bien les arômes de cerise, noyau, cassis et notes de terre et de sous-bois ainsi que des notes végétales très 

agréables. Les tanins sont murs. Un petit trop d’alcool en finale. Très bourguignon ! bien réussit. 
 

BOURGOGNE DAVIDE DUBARD ****      2017 23€ 
Vue : couleur grenat soutenue avec des reflets grenat, légèrement transparent. Gras 

Nez : Fruits rouges et noirs, fumée, notes minérales 



Bouche : Attaque ample et souple avec de la fraicheur et de la longueur. On retrouve bien les notes de 

cerises, griottes, de fumée et pierreuses. L’ensemble gagne en volume en cours de dégustation. Finale sur les 

fruits et sur la minéralité. Beaucoup de complexité et de fraicheur. Belle longueur en bouche avec un alcool 

bien équilibré. Très bourguignon ! et très réussit. 
 

 

PINOT NOIR GREAT WESTERN - AUSTRALIE       2014 7.5€ 
Vue : Couleur carminée, reflet carmin, note d’évolution, moyennement gras  

Nez : sous-bois, eucalyptus, épices, notes animales  

Bouche : Attaque ample, tanins fondus et notes de fruits noirs confits et d’agrumes en bouche. Des tanins 

fondus et une note acidulée sur la langue. Des notes d’agrumes et d’amertume en finale. Vin original à 

accompagner avec des plats amples type canard à l’orange. Ressemble à un Porto « sec ». Note d’agrumes 

et de fruits secs et de fruits à noyau en finale. Assez déroutant et intéressant. 
 

 

SIEGRIST SCHELMENSTÜCK PINOT NOIR ***     2015 29€ 
 
Vue : grenat relativement opaque et dense, du gras  

Nez : fruits rouges et noirs, fruits murs, griottes, un peu de bois, du sous-bois et de la vanille, note de violette 

Bouche : Attaque ample, grasse et souple. Beaucoup de notes de fruits ainsi que des notes de vanille. Un joli 

gras et pas mal de présence. Ensemble assez gourmand, pas mal de présence, bien équilibré. Pas très 

complexe cependant et un peu linéaire en bouche, mais agréable et bien présent. Tanins fondus et très 

charnus. Vin facile et gourmand. 

 

 
Les Étoiles  * , indiquent le ressenti de l’œnologue quant à la qualité, l’équilibre, le travail du vigneron 

 et le plaisir perçus. 
 

 

 
 


